College st Joseph - Libourne

I
@\ Semaine du 23/03 au 29/03
LUNDI MARDI MERCREDI “ VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUITS LAITIERS

DESSERTS

I I Boeuf, porc, poulet et dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

Produit de saison

Radis beurre

Charcuterie

Oeuf dur sauce

Riz au surimi

Charcuterie

Salade de crodtons

Crudités

Charcuterie

Carottes rapées au
citron

Charcuterie

Piémontaise

Salade composée

Charcuterie

Betterave échalote

cocktail et lardons
- . . Tagliatelle Steak haché de veau .
R6ti de dinde Beoeuf Bourguignon & Paélla de poulet
carbonara et sa sauce
. . Duo saucisse et . .
Poisson meuniere Croque monsieur Paella poisson
merguez
Carottes sauté au . . .
Purée Salade Frite Riz paella
beurre
Farfalle Salsifis Salade Légumes paella

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruits de saison

Patisserie

Fromage blanc

Fruits de saison

Patisserie

Panna cotta
spéculos

Fruits de saison

Creme brulée

Fruits de saison

Patisserie

Mousse chocolat

Fruits de saison

Patisserie

Compote ala
banane

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

m Plat végétarien

Les plats proposés sont majoritairement élaborés dans notre cuisine

(LTCEMTAM
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : COSTJO

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




